
Koch (m/w/d) für hochwertiges à la carte Essen gesucht –
Vollzeit/Teilzeit

(266)

 Standort: Hude  Anstellungsart(en): Vollzeit

Jetzt direkt bewerben!

Du liebst es, mit frischen Zutaten kreative und qualitativ hochwertige Gerichte zu zaubern? Du möchtest in
einem dynamischen Team arbeiten und deine Leidenschaft für die gehobene Küche ausleben? Dann bist
du bei uns genau richtig! 

Ihre Aufgaben:

Zubereitung hochwertiger à la carte Gerichte
Sicherstellung einer gleichbleibend hohen Qualität und Präsentation der Speisen
Einhaltung von Hygienevorschriften und Arbeitsabläufen in der Küche
Mitgestaltung der Menüplanung und saisonalen Angebote

Ihr Profil:

Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch (m/w/d) oder mehrjährige Erfahrung in der gehobenen
Gastronomie
Leidenschaft für gutes Essen und kreative Zubereitung
Teamorientierte Arbeitsweise und hohe Belastbarkeit
Flexibilität und Bereitschaft, in den genannten Arbeitszeiten zu arbeiten
Ein hohes Maß an Sauberkeit und Hygiene 

Wir bieten:

Ein angenehmes Arbeitsumfeld in einem motivierten und kreativen Team
Eine faire und leistungsorientierte Vergütung, die sich nach deiner Berufserfahrung richtet 
Flexibilität – du hast immer sonntags frei 
Weiterentwicklungsmöglichkeiten und Gestaltungsspielraum in der Küche 
Arbeitszeiten: Mo-Sa, 14:00 - 22:00 Uhr (Sonntag immer frei)

Vielfalt ist uns wichtig: 
Wir verpflichten uns, jeden Bewerber unabhängig von Alter, Geschlechtsidentität, ethnischer Zugehörigkeit, sexueller
Orientierung, Behinderungsstatus oder Religion nach seinen Fähigkeiten zu beurteilen.

Bleib auf dem Laufenden: 
Folge uns auf Instagram oder Facebook, um über die neuesten Entwicklungen auf dem Arbeitsmarkt informiert zu bleiben.
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